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SOBRE ESPIGOLADORS: LA NOSTRA RAO DE SER

Qui som?

La Fundacidé Espigoladors som una organitzacio sense anim de lucre que, des de I'any 2014, fomentem
I'aprofitament alimentari i el dret a una alimentacié saludable i sostenible
amb una mirada transversal, innovadora, transformadora i inclusiva,

a la vegada que empoderem col-lectius en situacié de vulnerabilitat.




SOBRE ESPIGOLADORS: LA NOSTRA RAO DE SER

Que fem?

Treballem per
prevenir i reduir les
perdues i

el malbaratament
alimentari, alhora
que visibilitzem la
tasca del sector

Defensem el dret

a una alimentacié
saludable i en promovem
I'accés

per part de col-lectius
gue viuen situacions

de pobresa alimentaria.

primari.

Generem Sensibilitzem
oportunitats a la ciutadania,
laborals per especialment infants
a persones i joves, per promoure
en situacio de una cultura de

risc d’exclusié I'aprofitament

social. alimentari.
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Espigolaments
i aprofitament
alimentari

Educacio i
sensibilitzacio

SOBRE ESPIGOLADORS: LA NOSTRA RAO DE SER

Com ho fem?

AREES D’ACCIO

Garantia del dret a
I'alimentacio saludable i
sostenible

Coneixement i
recerca

Transformacio alimentaria
i insercio laboral

Comunicacio
)) s
i incidencia



es
im-

perfect

es im-perfect®: un obrador
de segones oportunitats

Recuperem excedents o fruita i verdura descartada per raons
estetiques i les transformem en les conserves vegetals
es im-perfect®.

Compotes, melmelades, patés vegetals i salses elaborats al nostre
obrador del Prat de Llobregat, un laboratori d’innovacié a favor de
I'aprofitament alimentari i, alhora, una empresa d’insercié ofereix
oportunitats laborals i formatives a persones en situacio de risc
d’exclusid social.

.m de

bere njena con
Caleaparras

110 g peso neto

2)
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Introduccio i context normatiu

Modul 1



® 20% aliments produits a Europa acaben malbaratats

® 59 milions de tones residus alimentaris 132 kg/habitant
Europa (sense comptar perdues camp!)

® 10% emissions globals de gasos amb efecte d' hivernacle
per perdues i malbaratament

Fuentes: European Comission, 2020; Eurostat, 2024),

FOOE saracTl



espigoladors.cat

Datos que
elevan la alerta

El estudio "Driven to waste: global food loss
on farms” llevado a cabo por WWF (2021)
estima que las pérdidas y el desperdicio a
nivel global son de un 40%, superando el

33% que indicaba la FAO en el estudio "Global

Food Losses and Food Waste” (2011).

Fuentes: WWF(2021)



Carne
(23%)

Relacién entre alimentos disponibles y desperdiciados por grupo alimentario (UE-2011)

Pescado
(50%)

Lécteos
(5%)

Huevos
(31%)

Cereales
(20%)
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Figura 3. Relacion entre los alimentos disponibles™ al inicio de la cadena de suministro alimentaria y el desperdicio de alimentos a lo largo
de toda la cadena, por grupo de alimentos en la UE, basada en datos de 2011. Cada punto representa 1 Mt de alimentos; los puntos rojos
representan la cantidad desperdiciada. La proporcion de Desperdicio de alimentos/Alimentos disponibles se indica entre paréntesis para
cada grupo de alimentos. Fuente: adaptado de Caldeira et al. (2019a).
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Marc politic internacional oW vl RENS Ke'e)

FAO: Dia Internacional per la Conscienciacid
Sobre les Perdues i el Rebuig Alimentari (29
setembre)

2021, Any Mundial de les Fruites i les Verdures.

70 Forum Global del Pacte de Politica Alimentaria
Urbana de Mila (Barcelona)

L'Agenda 2030 i els Objectius de
Desenvolupament Sostenible (ODS). Un d'ells
inclou reduir a la meitat el rebuig d'aliments per

capita a nivell mundial.

12.3 marca |'objectiu de, per al 2030, "reduir a la meitat el . o
malbaratament alimentari per capita mundial a nivell de minoristes i — Avangos insuficients
consumidors, i reduir les perdues d'aliments al llarg de les cadenes de per aconseguir la meta

produccio i subministrament, incloses les perdues postcollita".
espigoladors.cat espigoladors.com



Europa
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Marc politic europeu

* Directiva Marc de Residus 2008/98/EC

* Directiva UE 2018/851

* Decisié Delegada UE 209/1597

* Pacte Verd Europeu

* Estrategia "De la granja a la taula"(EU Green Deal)
* Pla d' Accié per a l' Economia Circular

» 2025 - Objectius reduccié Parlament Europeu: -10% en processament i manufactura; -30% (per capita)
entre venda al detall i consum; per a 2030 en relacidé a 2021-2023.

e 2027: revisio dels objectius, amb possibilitat d' inclusié de les perdues i el rebuig que s' esdevenen en produccid primaria.
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Marc Politic espanyol

Ley 7/2022 de 8 de abril, de residuos y suelos contaminados para una
economia circular.

* fixa una reduccio del 20 % en les fases de produccio i subministrament per al
2030.

* reduccio del 50 % només en les fases de comercialitzacio i consum

Ley 1/2025 de prevencién de las pérdidas y desperdicio alimentario
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Tabla 2 Normativa e iniciativas existentes por ambito y principales consideraciones para los municipios

Nivel

Mundial

Europa

La UE establece una serie de normativa que regula las PDAs, asi como objetivos vinculantes en su reduccion. Los municipios son actores que deben jugar su papel para lograrlo.

Pérdidas y Desperdicio
Alimentario
S0G 2(Hambre cero)
SD0G 3(Salud y Bienestar)
S0G 12 (especificamente 12.3)
Champions: iniciativa
"0x20x30",

Seguridad Alimentaria

SDG 3 (Salud y Bienestar)

Cadena Alimentaria

SD0G 14(Vida Submarina)
S0G 15(Vida Terrestre)

Residuos
SDG
produccion
responsable)
sS0G 13 {Accion
Climatica)

12 (Consumo y | Pacto de

Transversal

Politicas
Alimentarias Urbanas
de Milan,

Las iniciativas a nivel mundial marcan unos objetivos compartidos por administracion y organizaciones. Estos marcos comunes pueden ser Utiles para marca los

objetivos a nivel local y asi como a la hora de buscar alianzas para las acciones que se quieran desarrollar asi. El Pacto de Milan ofrece ideas de acciones arealizar e

indicadores a recoger para municipios

Decision delegada de Ila
Comision (EU) 2019/1587 del 3
de mayo de 2019 -= Incluye la
jerarquia de residuos
alimentarios, asi como los
metodos de cuantificacion

validos.

Objetivos EUropeos de
reduccion del

alimentario

desperdicio

Reglamento (CE) 178/2002 del
Parlamento Europec principios vy
requisitos generales de la legislacion
alimentaria, se crea la Autoridad
Europea de Seqguridad Alimentaria y
se fijan procedimientos relativos a la
seqguridad alimentaria.

Reglamento (CE) 852/2004 del
Parlamento Europec y del Consejo, de
29 de abril de 2004, relativo a la
higiene de los productos alimenticios.
Capitulo ¥V - Redistribucion de
alimentos

Reglamento (UE) 2021/211% que
regula los planes estratégicos de la
Politica Agricola Comun (PAC)

Requlacion (EU) 1380/2013 scbre la
organizacion de |la Politica Pesquera
Comun (PPC) y Reglamento
1224/2009 sobre control pesgueroy
totales admisibles de captura.

Directiva (UE) 2019/633  del
Parlamento Europeo y del Consejo,
de 17 de abril de 2019, relativa a las
practicas comerciales desleales en
las relaciones entre empresas en la
cadena de suministro agricola y
alimentario,

Estrategia Farm to Fork

Directiva 2008/98/CE
del Parlamento
Europeo y del Consejo,
de 19 de noviembre de
2008,

residuos,

sobre los

Plan de accion de
economia circular

Directiva 2014/24/UE
del parlamento
europeo y del consejo
de 26 de febrero de
2014 sobre
contratacion publica
Guia de contratacion
publica verde
alimentaria.

European Green Deal

Programas de ayuda de
launion europea ESF+

Desde la UE también se regulan la PAC i la PPC que marcan las normas del juego en produccion agraria y pesca. Las ayudas alimentarias financiadas por la UE también son

relevantes para la seguridad alimentaria de los ciudadanos de los municipios. Finalmente, los municipios y sus entidades pueden optar a ayudas europeas para el desarrollo de

proyectos de PDAs.
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Tabla 2 Normativa e iniciativas existentes por ambito y principales consideraciones para los municipios

-

Macional

Ley 1/2025 de prevenciéon de
las peérdidas y el desperdicio
alimentario

Ley 17/2011, de b de julio, de seguridad
alimentaria y nutricion,

1086/2020, de 9 de
diciembre, [...] de higiene de la

Real Decreto

produccion y comercializacion de los
productos alimenticios

Real Decreto-ley 6/2023, de 19 de
diciembre, por el que se aprueban
medidas urgentes para la ejecucion
del Plan de Recuperacion,
Transformacion y Resiliencia en
materia de servicio publico de
justicia, funcion publica,
local y mecenazgo,

regimen

Ley 12/2013, de 2 de agosto, de
medidas para mejorar el
funcionamiento de I|a cadena
alimentaria.

Real Decreto 1020/2022 de 13 de
diciembre

Ley 7/2022, de 8 de
abril, de residuos vy
suelos contaminados
economia

para una

circular,

Estrategia Macional de
Alimentacion
(Pendiente)

Ley 7/1985, de 2 de
abril, reguladora de las
bases del regimen local

Ley 9/2017, de 8 de
noviembre, de
Contratos del Sector
Publico (LCSP)

Espafa dispone de una ley pionera en prevencion de las PDA (Ley 1/2025) que deriva en obligaciones para los agentes de la cadena alimentaria, incluidas las

entidades locales. Ademas, Espana tiene la obligacion de transponer las diferentes normativas que también pueden afectar a las POAs. En Espana la directiva de
residuos se trasponeatravésde laley 72022 conunos objetivos méas exigentes en cuanto areducciony que dota a las entidades locales de la capacidad de bonificar

la tasa de residuos a las empresas que menos residuo alimentario generen, Otras leyes que tambien pueden influir son las de sequridad alimentaria o contratacion

publica(que la Ley 1/2025 ha modificado para afadir la obligacion de incluir condiciones especiales de ejecucion para la prevencion de las PDAs.

espigoladors.cat



Tabla 2 Normativa e iniciativas existentes por ambito y principales consideraciones para los municipios

U O Y UT 13 LTY 17 S0 NI AN QU 2O QUiguil 10 Wiy O WS NI U i NS0 SORTwIQITo UT Tl Ul Ol g idg R SSiilie Il Us 1as | Ao,

Autondmico

Actualmente solo Catalufa
tiene una Ley de prevencion de
PDAs

Existen algunas estrategias
autondomicas contra el

residuos,
economia circular y prevencion de
FDAs pueden marcar obligaciones
respecto a la
redistribucion o gestion de PDAs,

Las normativas de

prevenciaon,

Planes de alimentacion
Estos documentos,
casos incluyen medidas sobre PDAs
e incluso de no hacerlo marcan

en muchos

incentivos para los agentes que
pueden generar o reducir las PDAs,

Ley de Economia
Circular (Andalucia)
Estrategia de

Economia Circular o
similar

desperdicio: Cantabria,
Castilla-la Mancha, Pais Vasco,
Navarra

Catalunia, a ftraves de la Agencia
Catalana de Sequridad Alimentaria

(ACSA) dispone de un protocolo de

donacion segura que puede servir de
guia.

* Plan Estratégico de la
Gastronomia y Alimentacion de
Euskadi 2024

* Fla estratégic de lalimentacio de
Catalunya 2021-2026

s Estrategia de seqguridad
alimentaria para Andalucia
2018/2022

¢ Plan Estrategico de la Industria
Agroalimentaria de CyL 2024-
2028

Canarias, Cantabria (en

redaccién), Castilla vy
Ledn, Castilla-La
Mancha, Catalunya

(Bioeconomia),
Extremadura, Galicia

Plan integral de
residuos
Castilla ¥
Castilla-La
Extremadura,

Ledn,
Mancha,

Las comunidades autdnomas desempenan un papel crucial en la prevencion PDAs al ser responsables de adaptar las politicas nacionales a sus contextos
especificos. A traves de sus competencias en economia circular, gestion de residuos y sensibilizacion ciudadana, las autonomias disenan estrategias gue influyen
directamente en los sectores de la produccion, distribucién y consumo alimentario. Ademas, su capacidad para legislar en estas areas les permite promover
medidas innovadoras, como la obligatoriedad de la planificacidon contra el desperdicio, la promocidon del compostaje o el fomento de la redistribucion de excedentes.
Estas acciones responden a las particularidades territoriales, fomentando un enfoque efectivo en la lucha contra las POA,
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Espana

. @D,
SB@E  BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO el
Nam. 80

Miércoles 2 de abril de 2025 Sec.l. Pag. 44747

l. DISPOSICIONES GENERALES

JEFATURA DEL ESTADO

6597

Ley 1/2025, de 1 de abril, de prevencion de las perdidas y el desperdicio
alimentario.

espigoladors.cat



Articulo 1. Objeto y fines de la ley

La presente ley tiene por objeto |la prevencion y reduccion de las pérdidas y el desperdicio de
alimentos por parte de todos los agentes de la cadena alimentaria, estableciendo una
jerarquia de prioridades de solucion y dando respuesta al objetivo sobre el sistema
alimentario de produccion y consumo responsables de la Agenda 2030.
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Articulo 3. Definiciones

c) Desperdicio alimentario: la parte de los alimentos destinada a ser ingerida por el ser humano y que termina
desechada como residuo.

d) Pérdidas de alimentos: productos agrarios y alimentarios que por cualquier circunstancia quedan en la propia
explotacion, ya sea reincorporados al suelo o utilizados para realizar compost in situ y cuyo destino final hubiera
sido la alimentacién humana.

g) Residuos alimentarios: todos los alimentos, tal como se definen en el articulo 2 del Reglamento (CE) n.2
178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, que se han convertido en residuos,
es decir, que su poseedor haya desechado o tenga la intencion o la obligacion de desechar, conforme indica el
articulo 2 al) de la Ley 7/2022, de 8 de abril.

h) Espigueo o rebusco: la rebusca de alimentos que han quedado en el campo después de la cosecha principal, o
de las cosechas sembradas no recogidas, con autorizacion del titular o titulares de la explotacion, como una
actividad complementaria sin animo de lucro destinada a prevenir las pérdidas y el desperdicio alimentario.
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Articulo 5. Jerarquia de prioridades

Los agentes de la cadena alimentaria aplicaran cuantas
medidas sean posibles y tendran como primera
obligacidn prevenir las pérdidas y desperdicio
alimentario, incorporando criterios de produccion,
compray gestion racionales y basados en las necesidades
concretas que impidan la generacidon de excedentes.

DONACION DE ALIMENTOS Y OTROS TIPOS DE
REDISTRIBUCION PARA CONSUMO HUMANO

ALIMENTACION ANIMAL

Prevencion
PDA
4 SUBPRODUCTO
INDUSTRIAL
COMPOSTAIJE O
v VALORIZACION
ENERGETICA
Gestion
residuos
alimentarios y
PDA

espigoladors.cat
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RED DE XARXA DE AGROEKOLOGIAREN  REDEDE
0 MUNICIPIOS POR MUNICIPIS PER ALDEKO UDALERRIEN  MUNICIPIOS POLA
LAAGROECOLOGIA  L'AGROECOLOGIA  SAREA AGROECOLOXIA

espigoladors

Figura 1. Mapa conceptual de PDAs y Derecho a la Alimentacion

Manual para la prevencion de pérdidas
AGENDA y desperdicio alimentario desde lo
DIMEOOIN GENERAL
DR A 0 % 2030 local: Situacion actual, analisis de
normativas y acciones palanca.

espigolador
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https://www.municipiosagroeco.red/wp-
content/uploads/2025/05/20250506_ManualPDA_EntidadesLoc
ales_RMAe_Espigoladors.pdf



Articulo 5. Jerarquia de prioridades

Siempre se aplicara la jerarquia de prioridades contemplada en el apartado 1;

no obstante, puede existir la posibilidad de adaptar las actuaciones de los agentes de la cadena
alimentaria conforme a las caracteristicas propias de su actividad o especificas del sector,

se deberan justificar los motivos, ya sea por razones de factibilidad técnica, seguridad alimentaria,
viabilidad econdmica o protecciéon del medio ambiente, o mayor eficiencia en la gestion por
eslabones anteriores, entre otros..

Para facilitar la aplicacidon de la jerarquia de prioridades ..., las autoridades competentes podran usar
instrumentos econdmicos y otras medidas incentivadoras, en especial las relacionadas con la garantia
de cobertura de costes de produccion, la innovacidon, seguridad alimentaria en /a donacion de
alimentos, y la disponibilidad de instalaciones y medios por las entidades de iniciativa social y otras
organizaciones sin animo de lucro o bancos de alimentos.
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Articulo 6. Obligaciones generales para todos los
agentes de la cadena alimentaria

1. Aplicar a las PDA la jerarquia de prioridades
2. Aplicar art 19 Ley 7/2022 residuos alimentarios

3. Ninguna estipulacidon contractual podra impedir expresamente
la donacidn de alimentos, siendo nula de pleno derecho.

4.a) Disponer de un plan de prevencidn de las pérdidas y

desperdicio alimentario Punto 4 = Quedan exceptuadas establecimientos iguales
o inferiores a 1.300 m2 en el caso de empresas que no
4 b) Promover acuerdos o convenios para donar sus excedentes dispongan de venta al publico, o con una superficie til de
de alimentos a entidades de iniciativa social y otras exposicion y venta al publico inferior o igual a 1.300 m2
organizaciones sin animo de lucro o bancos de alimentos en el caso de empresas de venta al publico.

5. Evitar actuaciones orientadas a dejar los alimentos en

condiciones no aptas para su consumo o valorizacion.
6. Las microempresas quedan excluidas Art 6

7. Pequeiias explotaciones agrarias, quedan excluidas de las
obligaciones de esta ley
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Articulo 7. Contenido minimo de los convenios o
acuerdos de donacion.

El acuerdo o convenio previsto en el articulo 6.4.b) debera contemplar al menos el siguiente contenido:
1.2 Las condiciones de la recogida, transporte y almacenamiento de los productos.

2.2 Los compromisos de los agentes de la cadena.

32 La seleccion de los alimentos a donar la hara el agente donante.

49 La posibilidad de que la organizacion receptora rechace la donacion, debiendo quedar debidamente
justificado. El agente donante debera aplicar la jerarquia de prioridades contemplada en el apartado 1
del articulo 5 para la gestion de la donacion rechazada. El agente donante decidira las condiciones de
devolucién (recogida y transporte), conforme al convenio formalizado.
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Articulo 8. Obligaciones especificas para las empresas
de hosteleria y restauracion.

* La obligacion de facilitar al consumidor que pueda llevarse, sin coste adicional alguno distinto,... los
alimentos que no haya consumido, salvo en los formatos de servicio de bufé libre o similares, asi como
informar de esta posibilidad de forma clara y visible en el propio establecimiento, preferentemente en la
carta o el menu.

* Se emplearan envases aptos para el uso alimentario, reutilizables, o facilmente reciclables.

» ¢(Estan obligados a facilitar a los comensales envases para que puedan llevarse los alimentos no consumidos?
no estan obligados, sin prejuicio del cumplimiento de las obligaciones generales.

* Las empresas o entidades gestoras de caterings o comedores colectivos y sociales, en colaboracion con los
centros educativos o sociosanitarios, podran establecer programas de sensibilizacion, educaciony
formacion en la reduccion del desperdicio alimentario dirigidos al personal de cocina y comedor, asi como el
personal del centro y sus usuarios
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Preguntas frecuentes

¢Cuando puede un establecimiento hostelero cobrar por el envase que proporciona para que el cliente se lleve
la comida que le ha sobrado?

Los agentes de la hosteleria y restauracion tendran la obligacion de facilitar al consumidor que pueda llevarse, sin
coste adicional alguno distinto, en su caso, del coste del envase, los aliman 2c1umido, salvo en
los formatos de servicio de bufé libre o similares, donde la di

Obligacion de cobro: Desde enero de 2023,
los establecimientos de hosteleria y
restauracion deben cobrar un precio por
cada vaso y recipiente de plastico de un solo
uso entregado al consumidor, debiendo

Dicho coste del envase hace referencia a la necesidag
con el Articulo 55.2 de la Ley 7/2022 de residuos y
tipo de envase.

mostrarlo de forma separada en el ticket de
compra

espigoladors.cat



Articulo 9. Obligaciones especificas para las empresas vy las
entidades de iniciativa social y otras organizaciones sin animo
de lucro que se dedican a la distribucion de alimentos para la
donacion de alimentos aptos para el consumo humano

a) Garantizar la trazabilidad de los productos donados
mediante un sistema de registro de entradas y salidas de los
alimentos recibidos y entregados

b) Mantener unas correctas practicas de higiene, asumiendo
la gestion desde el momento de la entrega del producto por
parte del donante. Disponer instalaciones y equipos,
dispositivos cadena de frio cuando sea preciso

c¢) Realizar la donacién y distribucion de alimentos sin
discriminacion

e) Facilitar informacidn alimentaria al beneficiario final de
conformidad con las normas nacionales

espigoladors.cat

d) Destinar la donacidon de los productos recibidos a
personas en situacion de vulnerabilidad, quedando
expresamente prohibida la comercializacion de los
mismos. Esta prohibicion no sera de aplicacion a las
entidades comprendidas en el articulo 5.4 de la Ley
5/2011, de 29 de marzo, de Economia Social.

e) Vincular la donacién a la promocién de proyectos que
posibiliten el empleo e insercién sociolaboral de personas
en situacion de vulnerabilidad,

f) Fomentar que la donacion de los alimentos recibidos se
haga desde una perspectiva comunitaria y de cohesion
social, vinculando a proyectos que posibiliten el empleo e
insercion sociolaboral de personas en situacion de
vulnerabilidad.



Articulo 11. Obligaciones especificas para las
administraciones publicas. (a-r)

a)

b)

d)

e)

f)

g)

Promover la colaboracidn con las restantes administraciones y agentes de la cadena alimentaria colaboracion
publico-privada y publico-comunitaria.

Llevar a cabo campaias divulgativas y de promocion

Elaborar guias de buenas practicas

Ofrecer informacion sobre programas de prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Poner a disposicion de los agentes de la cadena alimentaria guias para la elaboracion de planes de prevencion
Formar y sensibilizar sobre el desperdicio alimentario a las personas consumidoras en

Promover la prevencion del desperdicio e informar al consumidor sobre los habitos de consumo mas
responsables.
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Articulo 11. Obligaciones especificas para las
administraciones publicas. (a-r)

n Asesorar, potenciar e informar a las empresas y entidades de iniciativa social y otras organizaciones sin
animo de lucro

) Promover la creacidon de nuevos negocios para la prevencion y canalizacién de excedentes alimentarios.

i Promover la constitucion de nuevos negocios destinados a revalorizar excedentes alimentarios siguiendo
la estrategia de economia circular.

kw Apoyar la investigacion y la innovacion en la prevencion y en la busqueda de soluciones tecnoldgicas que
alarguen la vida de los alimentos o su reutilizacion y revalorizacion y la transferencia de dicho
conocimiento a las empresas.

) Promover el consumo de productos de calidad.
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Articulo 11. Obligaciones especificas para las
administraciones publicas. (a-r)

m) Investigar, apoyar la investigacion y los estudios y recopilar datos (volimenes, causas, responsabilidades),
asi como las potenciales soluciones de prevencion

n Promover la creacidn de redes publico-privadas y publico-comunitarias
o) Asegurar la coherencia legislativa
s Apoyar la medicion cuantitativa y cualitativa, rigurosa y actualizada periédicamente

o Elaborar e implantar, en el marco de sus respectivas competencias, los instrumentos y programas de
actuacion establecidos para la consecucion de los objetivos previstos en esta ley.

n Incluir en los programas de alimentacidn escolar elementos de concienciacidon e informacion y medidas para
educar en la prevencion de pérdidas y la reduccion del desperdicio alimentario.

ss Elaborar guias de buenas practicas dirigidas a las entidades benéficas, encaminadas a informar sobre como
garantizar la trazabilidad de los alimentos recibidos.
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Articulo 19. Reduccion de residuos alimentarios.
Ley 7/2022

 18.1.g), el Programa estatal de prevencion de residuos incluira un apartado especifico para la reduccion de los residuos
alimentarios, o||ye contendra las orientaciones generales a tener en cuenta por los distintos operadores implicados y las
actuaciones y lineas de trabajo a llevar a cabo por las distintas Administraciones Publicas en el marco de sus competencias.

* De manera similary en coordinacion con el programa estatal, los programas de prevencidon autondmicos contendran
también un apartado especifico sobre reduccion de los residuos alimentarios, conteniendo las actuaciones a llevar a cabo
por las administraciones autondmicas. Las entidades locales podran establecer también medidas para favorecer la
reduccidn de los residuos alimentarios, en su caso, en colaboracidn con los establecimientos de restauracion y distribucién
de alimentos, y teniendo en cuenta lo establecido en los programas estatal y autondmico.

* 2. Al objeto de dar cumplimiento al articulo 18.1.h), y contribuir a la consecucién de los objetivos del articulo 18.1.g), las
empresas de la produccion primaria, las industrias alimentarias, y las empresas de distribucién y de restauracién
colectiva deberan priorizar por este orden, la donacion de alimentos y otros tipos de redistribucion para consumo
humano, o la transtormacion de los productos que no se han vendido pero que siguen siendo aptos para el consumo; |a
alimentacion animal y la fabricacidon de piensos; su uso como subproductos en otra industria; y en ultima instancia, ya
como residuos, al reciclado vy, en particular, a la obtencion de compost y digerido de maxima calidad para su uso en los
sueI%s coBIeI objetivo de producir un beneficio a los mismos, y, cuando no sea posible lo anterior, a la obtencién de
combustibles.

* 3. Las entidades que cumplan los requisitos establecidos en la Ley Organica 1/2002, de 22 de marzo, reguladora del
derecho de asociacion, y los indicados en los ......

* 4.En lo que respecta a la reduccion del residuo alimentario en las empresas de distribucion alimentaria y de restauracion,
las entidades locales podran establecer en las correspondientes ordenanzas sobre la financiacion de los servicios de
recogida de residuos,
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Preguntas frecuentes

Microempresas

Articulo 6 punto 6 y 7. 13. La ley plantea excepciones al cumplimiento de las obligaciones generales
contenidas en el articulo 6 para las microempresas y pequeias explotaciones agrarias
éComo se definen ambos tipos de empresa?

Tal como se expone en el articulo 6. 6 las microempresas quedan excluidas de las obligaciones generales

para los agentes de la cadena. A suvez, en el punto 7 se expone que las pequeinas explotaciones agrarias,

definidas de acuerdo con la Recomendacion de la Comision de 6 de mayo de 2023 sobre la definicion de

microempresas, pequenas y medianas empresas (2003/361/CE), quedan excluidas de las obligaciones de la

ley. Segun la Recomendacién de la Comision de 6 de mayo de 2023 sobre la definicion de microempresas,

pequefias y medianas empresas (2003/361/CE), se pueden definir como:

- Microempresa: menos de 10 personas y volumen de negocios anual/balance general anual no supera los
2 millones euros.

- Pequeia explotacion agraria: menos de 50 personas y volumen de negocios anual/balance general anual
no supera los 10 millones de euros, tal como queda definida pequeiia empresa en la recomendacion.
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Preguntas frecuentes

¢Como se aplican las excepciones para empresas de menos de 1.300 m2 a la obligacion de
elaborar planes de prevencion y promover acuerdos de donacion?

* El Articulo 6.4.c) excluye de |la obligacion de elaborar un plan de prevencion y realizar acuerdos
para donar excedentes a las actividades de transformacidon, comercio minorista, distribucion
alimentaria, hosteleria o restauracion desarrolladas en establecimientos menores de 1.300 m2:

» Superficie comercial en caso de empresas de venta al publico: por ejemplo, en el caso de los comercios

minoristas, comercio mayorista, hoteles con servicio de restauracidn, restaurantes, tiendas tradicionales de
barrio.

Superficie total en aquellas empresas que no tengan venta al publico: por ejemplo, la industria alimentariay
las plataformas logisticas. Las empresas que operen bajo un mismo CIF y que superen los 1.300 m2 en su
conjunto no estaran excluidas y deberan realizar tanto el plan de prevencién como los acuerdos de donacion.

Las empresas que operen bajo un mismo CIF y que superen los 1.300 m2 en su conjunto no estaran excluidas y
deberan realizar tanto el plan de prevencidon como los acuerdos de donacion.
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Preguntas frecuentes

¢Para el caso de un hotel "la superficie util de exposicion y venta al publico" se
refiere a la superficie total del hotel, incluyendo todos los pisos, habitaciones,
terrazas, espacios comunes, etc.? (O se refiere unicamente a la superficie del
restaurante del hotel, destinada al servicio de restauracion?

La superficie para tener en cuenta es la superficie comercial del area de
restauracion, es decir, los metros cuadrados de la zona donde se ofrecera comida
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Preguntas frecuentes

¢CAmo se aplica la exclusion por superficie en el caso de las empresas de catering, cuya superficie de
restauracion varia segun el evento? ¢Y coOmo se aplica en otros establecimientos como cocinas industriales,
comedores colectivos, residencias, hospitales o mercados?

De acuerdo con el articulo 6.4.c) de la Ley, quedan excluidas de la obligacién de elaborar un plan de prevenciéony
de promover acuerdos de donacion de excedentes las actividades de transformacion, comercio minorista,
distribucion alimentaria, hosteleria o restauracion desarrolladas en establecimientos con una superficie de venta
inferior a 1.300 m?2. La superficie a tener en cuenta en el caso de estos establecimientos es la siguiente:

e Empresas de catering: superficie de la cocina, o bien de todos los establecimientos de cocina que operen bajo el
mismo codigo de identificacion fiscal.

e Cocinas industriales: se toma como referencia la superficie total de la cocina.

e Comedores colectivos (por ejemplo, de empresa o escolares): se considera la superficie comercial del area de
restauracion.

e Residencias y hospitales: dado que no existe area de restauracion y la comida se sirve en habitaciones o
dependencias, la superficie aplicable es la de la cocina.

e Mercados con casillas o puestos de venta: la superficie a computar es la del puesto individual, asociada al CIF de
cada operador.
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El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion:

a) Medira y analizara el desperdicio alimentario y el desperdicio del consumidor fuera de los hogares, con metodologias
gue permitan comparar de forma recurrente la evolucidon temporal en la prevencion de las pérdidas y el desperdicio
alimentario, de acuerdo con los parametros establecidos en la Decision Delegada (UE) 2019/2587.

b) Publicara con periodicidad, al menos anual, sus datos de medicion del desperdicio alimentario.

¢ Publicara toda la informacion de que disponga en relacion con el desperdicio alimentario en cada uno de los
eslabones de la cadena mediante formatos abiertos y legibles por maquina junto con sus metadatos, de acuerdo con
las especificaciones de la Ley 37/2007, de 16 de noviembre, sobre reutilizacién de la informacién del sector publico, y
en particular asegurara que la informacién que se haga publica en su momento esté sometida a las condiciones
generales de reutilizacidn previstas en el articulo 8 de |a referida ley.

d Fomentara la colaboracién entre diferentes agentes de la cadena para el cumplimiento de los objetivos previstos por
esta ley.

e) Establecerd los cauces de coordinacion y cooperacion necesarios con otros Ministerios afectados y con las

comunidades auténomas, con el fin de garantizar que los criterios de control administrativo sean integrales,
coordinados, equivalentes y proporcionados en todo el territorio nacional.
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CAPITULO IlI
Medidas de buenas practicas de los agentes de la cadena alimentaria

Articulo 12. Medidas de buenas practicas a desempenar por las empresas que venden alimentos al
consumidor final.

Articulo 13. Medidas de buenas practicas para el sector de la hosteleria y otros proveedores de
servicios alimentarios.

CAPITULO IV
Racionalizacion de las fechas de consumo preferente
Articulo 14. Racionalizacion de las fechas de consumo preferente

CAPITULO V
Instrumentos para el fomento y control de la reduccion y prevencion de las pérdidas y el desperdicio
alimentario

Articulo 15. Incentivos a las buenas practicas.
Articulo 16. Fomento de la autorregulacion.
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Articulo 17. Planificacion de la politica de prevenciény
reduccion de las pérdidas y el desperdicio alimentario

* El Gobierno,..., previa consulta a las comunidades autonomas y a las
entidades locales, elaborara un Plan Estratégico de prevenciony
reduccidn de las pérdidas y el desperdicio alimentario

* Los planes y programas se evaluaran y revisaran, al menos, cada cuatro
afnos.

* 6. Todos los instrumentos de planificacion previstos en el presente
articulo se elaboraran a traves de un proceso participativo en el que
participaran, al menos, las organizaciones mas representativas del sector
agroalimentario en el ambito territorial correspondiente, asi como las
entidades por el derecho de alimentacion.
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Articulo 18. Plan Nacional de control de las pérdidas y
el desperdicio alimentario.

. aprobara un Plan Nacional de control de las pérdidas y el desperdicio alimentario,
gue se revisara al menos cada cuatro anos, que contendra los objetivos generales y
prioridades de las tareas de control a realizar por las administraciones competentes
en esta materia.

Los controles que a tal efecto se establezcan por las autoridades competentes seran
sistematicos, suficientemente frecuentes, en los lugares en los que se produzcan,
transformen, almacenen, distribuyan o comercialicen los productos agrarios o
alimentarios y, ocasionalmente, en cualquier momento y lugar donde circulen o se
encuentren dichos productos.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion establecera los cauces de
coordinacion y cooperacion necesarios con el fin de garantizar que los criterios
de control administrativo sean integrales, coordinados, equivalentes y
proporcionados en todo el territorio nacional.
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Articulo 19. Informe anual.
Régimen sancionador

Articulo 20. Infracciones.
 Leves
 Graves
* Muy graves

Articulo 21. Sanciones.

Las infracciones leves seran sancionadas con apercibimiento o multa de hasta 2.000 euros.
Las infracciones graves seransancionadas con multa entre 2.001 y 60.000 euros.

Las infracciones muy graves seran sancionadas con multa entre 60.001 y 500.000 euros.
No obstante, las comunidades auténomas podran incrementar dichos umbrales y consignar otras
sanciones adicionales o accesorias en sus respectivas normas con rango de ley.
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Disposicién final duodécima.
Obligaciones en la contratacion publica

Se modifica el apartado 1 del articulo 202 de la ley 9/2018 de Contratos del Sector Publico:

«Cuando se cumplan las condiciones previstas en el parrafo primero de este apartado, en los pliegos
de contratacion de servicios de alimentacion en instituciones publicas sera obligatorio que se
incorpore, como condicidn especial de ejecucidn, la observancia de practicas adecuadas desde el
punto de vista del desperdicio alimentario y del cumplimiento de la Ley 1/2025, de 1 de abiril, de
prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario.»



Disposicidén final decimoséptima. Régimen fiscal de las donaciones de alimentos.

El Gobierno establecera, en el menor tiempo posible, el mecanismo para la aplicacién
inmediata del tipo del 0 por ciento a todas las entregas de bienes, en especies o
dinerarias, realizadas en concepto de donativos para la adquisiciéon de alimentos o
articulos de primera necesidad a las entidades sin fines lucrativos definidas de acuerdo
con lo dispuesto en el articulo 2 de la Ley 49/2002, de 23 de diciembre, de régimen fiscal de
las entidades sin fines lucrativos y de los incentivos fiscales al mecenazgo, de acuerdo con lo
establecido en el articulo 91.Cuatro de la Ley 37/1992, de 28 de diciembre, del Impuesto sobre
el Valor Afadido.

» Este régimen se aplicara exclusivamente a los alimentos y bienes que seran utilizados
para donaciones, y se excluyen los productos adquiridos para volver al circuito
comercial.
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Disposicidn final vigésima. Entrada en vigor.

La presente ley entrara en vigor el 2 de enero de 2025.

No obstante, la disposicion adicional sexta, la disposicion derogatoria y las disposiciones finales

primera, segunda y séptima a décima, entraran en vigor el dia siguiente al de la publicacion de esta
ley en el «Boletin Oficial del Estado».

Las medidas obligatorias contenidas en el articulo 6 de esta ley seran aplicadas transcurrido
el plazo de un ano desde la publicacion en el «Boletin Oficial del Estado».
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* Links d'interes: Preguntes frequents:
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/tema

s/estrategia-desperdicios/nueva-web-
2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydelde

sperdicio.pdf
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https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf
https://www.mapa.gob.es/dam/mapa/contenido/alimentacion/temas/estrategia-desperdicios/nueva-web-2022/normativa/cuestionariodepreguntasyrespuestassobrelaleydeldesperdicio.pdf

Catalunya

111 Dian Oficial de la Generalitat de Catalunya Ndm. 8084 - 13.3.2020

CVE-DOGC-A-20072004-2020

DISPOSICIONS

DEPARTAMENT DE LA PRESIDENCIA

LLEI 3/2020, de 1'11 de marg, de prevencio de les pérdues i el malbaratament alimentaris.

El president de la Generalitat de Catalunya

Els articles 65 | 67 de I'Estatut preveuen que les lleis de Catalunya son promulgades, en nom del rei, pel
president o presidenta de la Generalitat. D'acord amb |"anterior promulgo la seglent

LLEI
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Marc politic catala

* Llei 3/2020, d'11 de marg, de
prevencio de les perduesi el
malbaratament alimentaris.

» Pla Estrategic de I'Alimentacié de
Catalunya (PEAC) 2021-2026
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Principals obligacions de la Llei 3/2020 i 1/2025

Obligacion

Llei 3/2020

CAT

Excepciones /
Observaciones

Excepciones /
Observaciones

Facilitar al consumidor que se lleve los alimentos no
consumidos en envases gratuitos y sostenibles

Capacitar a las personas trabajadoras

Programas de educacién en centros escolares

Programas de reduccién del desperdicio en hospitals
y residencias

Evitar actuaciones orientadas a dejar alimentos en
condiciones no aptas para el consumo
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‘ Obligatorio

Obligatorio

Pendiente de
reglamento

Bufé libre y
similares

Voluntario

Voluntario

Voluntario

Microempresas



Principals obligacions de la Llei 3/2020 i 1/2025

. . Excepciones / Excepciones /
Obligacion Llei 3/2020 CAT Ley 1/2025 ESP Observaciones

Disooner de un olan de Microempresas Microempresas /
> ., P v pendiente de v Establecimientos <1300
prevencion de PDA 5
reglamento m
Medir e informar sobre las Microempresas Colaboracion con la &

PDA pendiente f administracion

Aplicar la jerarquia de v Sin excepcion v Microempresas

prioridades
Microempresas / A
E
stablgfer acuerdos de X v Establecimientos <1300
donacion 2

m

No impedir expresamente la
donacion de alimentos en X v Microempresas
clausulas contractuales
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Pla de prevencid i reduccio de les

perdues i el malbaratament
alimentari



Que és un pla de prevencio de PMA?

- Manifesta el seu COMPROMIS amb la prevencié i reduccid de les PMA
- Exposa les dades obtingudes en la QUANTIFICACIO de les PMA i la seva

evolucid

- ldentifica les principals CAUSES de les PMA i defineix les seves accions de prevencio i reduccié
- ldentifica els PUNTS CRITICS de generacié de les PMA i defineix les mesures correctores

- Defineix |' estratégia de SENSIBILITZACIO | FORMACIO del personal
- Defineix I' estratégia de COMUNICACIO de les dades i resultats assolits.
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DONACION DE ALIMENTOS Y OTROS TIPOS DE
REDISTRIBUCION PARA CONSUMO HUMANO

ALIMENTACION ANIMAL

SUBPRODUCTO
INDUSTRIAL

COMPOSTAJE O
VALORIZACION
ENERGETICA
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ESTRATEGICOS FLUJOS
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Objectius estrategics

Son les motivacions per les quals una empresa es planteja prevenir i reduir les PMA

Dbjectius ambientals Pbjectius estrategics/comercials

* Mantenir el personal motivat i
compromes amb els valors de I’ entitat

e Obtenir certificat ambiental

* Estar alineat amb els objectius *Mantenir el public informat del

amblentgls nacionals i . I?eport.alj dad§§ fidedignes de PMA a compromis en la lluita contra les PMA
supranacionals I' Administracio
eComunicar a proveidors i clients el
* Contribuir als ODS de I'Agenda 2030 * Garantir que s' estan complint els compromis en la lluita contra les PMA
de les Nacions Unides requisits legals en materia de residus
organics *Respondre a les exigencies dels
« Adequar els processos a un consumidors
enfocament d' economia circular o * Respondre a una exigencia _ »
de bioeconomia reguladora *Reduir els costos de la gestio dels

residus

* Contribuir a la seguretat alimentaria

: b *Optimitzar els costos de la compra de
de poblacions properes a I' entitat

primeres materies



Designar persona responsable(s)

Persona o equip encarregades de coordinar totes les activitats, centralitzar la informacid i prendre les decisions
pertinents per al desenvolupament correcte de les diferents fases del pla

Equip responsable Tasques assignades

Persona responsable: Nom i cognoms o -
0 s - Linia estrategica del PPRPMA
Perfil: Carrec

Integrant 1: Nom i cognoms - Proporcionar registres
Perfil: Carrec - Proporcionar diagrames de flux
Integrant 2: Nom i cognoms - Quantificacié de les PMA

Perfil: Carrec -
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Fluxos de procés

Descriure els productes i les linies de produccié

e Llista de productes produits, transformats o comercialitzats per |I' empresa:
especies, varietats, linies de produccio, families, etc. Cal afegir informacio sobre el
periode de I'any en qué es produeix/ transforma/comercialitza cada producte o
linia de produccio.

¢ VVolums de produccid/transformacié/comercialitzacio dels diferents productes o
linies de produccio.

e Diagrama de flux de cada producte o linia de produccio diferents, amb informacio
sobre les diferents sortides de productes de la cadena a cada operacio.
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Fluxos de
Proces
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RECEPCIO DE Productes en mal estat,
MATERIA PRIMERA amb cops, caducats, etc.

Productes en mal estat, amb cops,
caducats, etc. Productes no utilitzats
|canwi mend, poca sortida, etc.].

4
-~
Parts no comestibles o sense
MANIPULACIO aprofitar |peles, ossos, pinyols,
espines, retalls...].
o
r_
METEJA Parts no comestibles
| DESINFECCIO o sense aprofitar dels vegetals
DE VEGETALS |parts menys boniques, verdes, tiges).
L9
( coceld )
( REFREDAMENT )
( REESCALFAMENT )
Excés de producte elaborat
SERVEI 0 EXPOSICIO Sobres o restes de menjar

Comandes anullades

} Figura 3. Exemple d'un diagrama de flux d'un restaurant.

POSSIBLES
DESTIMNACIONS

RETIRADA A LA FRACCIO
ORGANICA DE LA BROSSA

PER A ALTRES RECEPTES
0 COMANDES

DISTRIBUCIO GRATUITA




QUANTIFICACIONS DE LES PMA

Per que és important mesurar les PMA?

* Coneixer les dimensions i caracteristiques del problema.
* Mesurar els seus impactes: ambientals, socials i economics...

e Servir de base per mesurar impacte d' accions de prevencio i
reduccio...

espigoladors.cat



QUANTIFICACIONS DE LES PMA

Que mesurar?

c) Malbaratament alimentari: la part dels aliments destinada a ser ingerida per I' ésser huma i
que acaba rebutjada com a residu.

g) Residus alimentaris: tots els aliments, tal com es defineixen a I'article 2 del Reglament (CE) n?
178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener de 2002, que s'han convertit en residus,

és a dir, que el seu posseidor hagi rebutjat o tingui la intencié o |'obligacié de rebutjar, conforme indica
I'article 2 al) de la Llei 7/2022, de 8 d' abril.

espigoladors.cat Fuentes: Ley 01/2025 Prevencién de pérdidas y desperdicio alimentario



Metodes de mesura del malbaratament alimentari

Aproximades

* Mesura més fiable per quantificar el MA.

* Implica fer servir un instrument o dispositiu marcat
amb unitats estandards
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* En el cas de no poder utilitzar els metodes directes,
es poden realitzar estimacions.

e Es tracta de quantificacions menys acurades, ja que
depenen de l'apreciacid subjectiva de qui realitza la
quantificacio.

e Es important en aquest cas que la per sona
encarregada tingui un alt coneixement de
I'activitat.



La Jerarquia de prioritats dels agents de la cadena alimentaria, article 5 llei 1/2025

Els agents de la cadena alimentaria aplicaran u

totes les mesures que siguin possibles i tindran z
com a primera obligacié prevenir les perdues i el g
malbaratament alimentari, incorporant criteris de 2.,
produccio, compra i gestio racionals i basats en %

les necessitats concretes que impedeixin la

generacio d'excedents. DONACIO DE ALIMENTS | ALTRES TIPUS
D'ALTRES TIPUS DE REDISTRIBUCIO PER A

CONSUM HUMA

ALIMENTACIO ANIMAL

Prevencio
PMA
4
SUBPRODUCTE INDUSTRIAL
<
COMPOSTATGE O g
v VALORITZACIO °
ENERGETICA o
)
Gestio residus =
alimentaris i o
PMA

espigoladors.cat



2017

Recepcié aliments

?.&15kgl

@
L
£
@
H
o
£
=
Ll

-18=C

-

s224ky )

15kg

1‘

T
4%k Cuma calenta |

7.799,3 kg

36,5 kg
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Malbaratament alimentari sala: 794,3 kg

Clients totals 7.330
Malbaratament alimentari clients (kg) 794,3
Pes mitja mend [g) 554

Malbaratament alimentari mitja per persona (g 112,926
% MA per menu 19.5%

} Figura 19. Malbaratament sala |dades
recopilades als menjadors).
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Malbaratament Redistribucio

alimentari total 3248,1 kg 3,2%
4.314,4 kg (0,5%]
559 38 kg
10,5%) 794,3 kg
[10,1%)
7.837,4 kg ; 3.272,2 kg
Recepcio cuina Cuina Office : Sala Consum clients
Malbaratament preconsum Malbaratament pestconsum
250,7 kg
P Figura 20. Malbaratament total. [3,2%]




CONSIDERACIONS EN LES DADES

® Disposar d' un bon sistema de registre i estoc, essent possible
identificar les entrades i vendes, identificant productes diferents.

®Es indispensable revisar si els registres tenen les mateixes unitats.
(sacs de patates, manyocs d'herbes, etc.)

®Producte fresc vs producte cuinat
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TIPOLOGIA DE CAUSAS ‘4&)

Y PREVENCION

® Regulares o accidentales
® Internas o externas
® Operacionales o comerciales
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Reflexionar sobre las causas
detras de los motivos de descarte
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Afectacion por incidencias climaticas

Afectacion de enfermedades =~ =
Falta de comunicacion eficaz entre
las diferentes bazas de la cadena

agroalimentaria Criterios Estéticos del Consumidor

Afectacion de plagas

Estacionalidad de la demanda y predicciones de ventas no ajustadas
Desequilibrios hidricos

Fallos técnicos de maquinaria

Dafios (excesiva madura)

Errores del desarrollo en el proceso de fabricaciéon o
procesamiento (producto, envases, etiqueta)

Errores de maquinaria
;adena del frio tanto en las
introl ambiental).

Mala gestion de las cond

. . Contaminaciones
instalaciones como dura

Caidas, rotura de envases) rlacutas nivunsutas us manipulacion del personal (almacenamiento, transporte....
Vida dtil corta Errores de especificacion de producto

Dafios o descomposicidn de los alimentos (excesiva madura)

Mala planificacion de la produccion o produccién excesiva, compra

Caducidades de los productos antes de la venta

Congestién para superar la capacidad de gestion
Falta de comunicacién eficaz entre las diferentes bazas de la cadena agroalimentaria

Error en la trazabilidad Alimentos que no pasan en control de calidad en la recepcién, incummpliendo de los

standards de calidad
Practicas incorrectas de almacenamiento (FIFO o no FIFO)
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OBJECTIU DE REDUCCIO | PREVENCIO SO

ANALISIS

Y PREVENCION
Exemple 1:

Malbaratament Alimentari durant el 2024 1,2 %

Desembre 26 10% 1,08%
Desembre 27 15% 0,9%
Desembre 28 15% 0,7%
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IMPLEMENTACIO D' ACCIONS LD

ANALISIS
Y PREVENCION

@ Accions de prevencio i control de punts critics

PUNTOS CRITICOS

=0 AcCCi Ny
ccions de formacio
TW

FORMACION

Accions de comunicacio
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ACCIONS DE PREVENCIO

® Reduir els marges de seguretat, negociar amb els clients canvis en la planificacié.
® Millorar sistemes de comptabilitzar els aliments necessaris o comprats.

® Reduir la quantitat de dietes especials (kosher, halal, etc.).

® Explorar altres vies de redistribucié del menjar (es va donar el 3,2%).

® Deixar les postres com a opcional.

® Oferir possibilitats de mig menu.

® Reduir els items de menys acceptacio.

® Incidir en la comunicacio persuasiva sobre malbaratament alimentari.

® Reduir el nombre de referencies i de gramatge del menu.

espigoladors.cat



Mesures de redistribucio i valoritzacio

* Accions a dur a terme quan, malgrat les mesures preventives, es continuen generant excedents
alimentaris.

 Seguir la jerarquia de prioritats establerta a la Llei 1/2025

v' Donacid

v’ Alimentacié animal

v’ Subproducte en una altra industria
v’ Gestid final de residus
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CONTROL DELS
PUNTS CRITICS
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Posibilidad Viabilidad

iSe pueden .
implantar acciones sl
de prevencion y
reduccion en origen?

luu

;Las salidas de

producto se pueden  °! sl Acciones de

destinar a — prevencion
distribucion gratuita? y reduccién
ll"«lﬂ

¢iLas salidas de

producto se pueden
destinar a —

alimentacion animal?

lun
)

Figura 3. Arbol de decisiones. Fuente: adaptacion de la Guia per a la implantacié d’un pla de
prevencio de les pérdues i el malbaratament alimentaria a les empreses agroalimentaries

O

PUNTOS CRITICOS



ACCION DE FORMACION

espigoladors.cat

Incluir la perspectiva de las PDAen la manipulacion de alimentos

Descripcion

Para minimizar el DA es necesario formar a los trabajadores para llevar a
cabo correctamente sus tareas e incluir la vision del desperdicio
alimentario.

Objetivo

Mejorar las practicas de cada empresa en manipulacion de alimentos

Responsable

Técnico de calidad

Frecuencia Anual o periddico
Publico Operarios de planta, de calidad, de mantenimiento y carretillas.
Recursos Recursos humanos

Seguimiento

Frecuencia: Anual
Indicador: n2 de personal, perfil del personal




ACCIO DE COMUNICACIO

Ficha 5. Accion de comunicocion El plan integral de Alcampo contra el

desperdicio alimentario

Publico objetive Trabajadores de otras empresas, jovenes emprendedorss... Incluye medidas de prevencién y reaccion a lo largo de toda la cadena de valor
Objetivo Concienciar y comunicar sobre |a importancia de Iz reduccion de desperdicio 19/09/2025

Mensaje /Descripcion Importancia de |z reduccion de desperdicio

Frecuencia A determinar . _
Medio Facebook Estrategias de Mercadona contra el desperdicio alimentario o on
Ri un plan integral que actia en toda la cadena de

valor, involucrando a todos los equipos, partnersy
clientes. Bajo el paraguas de suprograma ‘Alcampo

In El desperdiCiO ‘ 22 e septiembre de 2025 f)(X)(in &=

Ri - o e . .
—_— t 1 e n da Y C arr ei v La compaiiia desarrolla desde hace afios diversas medidas para la prevencién y reduccién del y 0, sin desperdicio; este plan integral acta en
Ri desperdicio alimentario. fases de prevencion y reaccion con el objetivo de
5 -Carrefour y BM Supermercac reducir de forma transversal el desperdicio en
Alimentario en 2026 v Las medidas aplicadas consolidan un impacto positivo en lo social, lo econémico y lo medioambiental. todas |as fases dela cadena de suministro.
v En 2024 se consigui6 reducir un 17% el desperdicio alimentario frente a 2023. En el marco de la prevencion, Alcampo pone el foco
Por Mireia Martinez — 20 enero, 2{ en el control y mejora de los procesos de
i tiands de Alcamen | Alcames  APrOVisionamiento, manipulacién y conservacion
- 72 2 . ' de productos frescos, aplicando buenas practicas
Ante la nueva Ley 1/2025 de Estrategias de Mercadona contra el desperdicio alimentario . P pieando® . v
ervar la calidad y frescura de los productos. Este compromiso incluye |a
de gran distribucion, como 4s del 70% de |a plantilla formada en médulos especificos.
- . Regulacién de pedidos para prevenir d Donacién diaria de alimentos a
Ias ast rateg 1Ias co [’[’esp{)nd er el excedente en almacenes y tiendas: més de 800 entidades sociales. ieron mantener su tasa de dgperdicio alimentario por debalodel 1% en 2024,
desperdicio alimentario en la c ST e Alcampo situados en las calles Paseo de Yeserias, Tomas Borras y Paseodela
iyl s e 4 ad de Madrid que se sitdan a la cabeza al alcanzar los niveles mas bajos,
Impulso a la Economia Circular
\/ o - . lrans'ovmand(: subp'od::os enI
S B A oS Y piensos y en alimentacién animal.
En este sentido, el desperdicio learmpo también impulsa la venta a granel para que sus clientes cormpren sololo
alimentarios. Para una cadei 2 Covnortacion e zce méas de B00 referencias -incluyendo café, cersales, tés, frutos secos,
Bl sl s i 1ara animales- disponibles en todos sus hipermercados yalgunos
equivale a 300.000 euros d e s de productos ecolégicos y fruta y verdura congelada a granel en 13 de sus
hipermercado, como puede Sostenibilidad, mejor con hechos
as cle En medio de la prevencidny reaccion destaca Smartway, una
espigoladors.cat A,n'campo han consegufdo herramienta basada en intelizencia artificial implantada en el
mantener su tasa de 100% de |as tiendas que ha conseguido salvar mas de 4,4

desper‘d."cfo alimentario millones de productos en el primer semestre del afio. Esta



SISTEMA DE SEGUIMENT, DOCUMENTACIO | REGISTRE

**Elabora la llista de registres

N , Frecuencia de
|dentificacion de la PDA Origen de los datos o
seguimiento

Desperdicio en el triaje Pesaje directo Mensual

Desperdicio en el o
. Pesaje directo Mensual
almacenamiento

Donacion de alimentos Registro de la entidad Mensual
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VERIFICACIO

= Revisio periodica per
garantir els objectius

= Tenir en compte:
= Canvis normatius
" Processos de produccio
" Primeres materies

espigoladors.cat

O

VERIFICACION

= Actualitzacié del pla

®= |ncorporant:

Dades més recents dels registres
Ajustar els objectius

Revisar el diagrama de flux i les accions
implementades (prevencio, formacio i
comunicacio).



Guies per a Plans de prevencio del MA

Guia per a la prevencio del MA en el sector de la restauracié comercial i cuines centrals. Enllac
Documents d’interes sobre el MA Enllag

Guia para planes en la industria de alimentacion y bebidas. (FIAB) Enlace

espigoladors.cat


https://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia_Malbaratament_RESTAURANTS.pdf
https://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/malbaratament-alimentari/documents-interes/
https://fiab.es/fiab-presentacion-2/areas-de-trabajo/competitividad-y-sostenibilidad/sostenibilidad/economia-circular-2/

iMuchas gracias!

Contacte:
Neus Zurro Sanchez: projectes@espigoladors.com T. 633 809 642

espigoladors.cat
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